
 MANIFEST
der Cooks’ Alliance Slow Food

„Allen Küchen der Welt muss die gleiche Würde zuerkannt werden. Lokale Lebensmittel und die Kenntnisse über ihre Zubereitung müssen  
wiedererlangt und kommuniziert werden: diese Kenntnisse laufen Gefahr, zusammen mit der biologischen Vielfalt der Lebensmittel, durch welche 
sie inspiriert wurden, zu verschwinden; Lebensmittel, die ersetzt wurden durch industrielle Produkte und intensive Landwirtschaft, welche auf 
synthetischen Chemikalien basieren und vom Weltmarkt bestimmt werden. All das bedeutet die Befreiung der Gastronomie.“

Carlo Petrini | Slow Food Gründer

Wir gehören der Cooks’ Alliance Slow Food an, da wir die Philosophie der Slow Food Bewegung teilen. Wir verpflichten uns, die 
Entwicklung des lokalen und globalen Netzwerkes zu unterstützen und es zu verbreiten. Wir bemühen uns, „gute, saubere und 
faire“ Lebensmittel zu fördern und den Projekten konkrete Hilfe zur Bewahrung der lokalen Kultur und biologischen Vielfalt der 
Lebensmittel zukommen zu lassen. Denn all das gehört zum gastronomischen Allgemeingut, das überall auf der Welt erhalten 
werden muss.

Die Cooks’ Alliance Slow Food ist ein Netzwerk, das Köch*innen in der ganzen Welt verbindet.

Dazu gehören heisst für uns:

Wir nutzen lokale Qualitätsprodukte, welche von Landwirt*innen, Hirt*innen, Fischer*innen, Metzger*innen, Bäcker*innen und 
Lebensmittelhandwerker*innen geliefert werden, die traditionelles Wissen und Techniken bewahren und im Sinne von
artgerechter Tierhaltung und respektvoll gegenüber der Umwelt und unserer Landschaften arbeiten.

Wir fördern lokal erzeugte Lebensmittel, beginnend mit denen der Slow Food Presidi, der Arche des Geschmacks und der Terra 
Madre Lebensmittelgemeinschaften. Wir bemühen uns, den Produzent*innen und ihren Erzeugnissen mehr Sichtbarkeit und 
Würde zu verleihen und ihren wahren Wert anzuerkennen.


